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Nos collaboratrices-teurs se tiennent à votre
disposition pour vous préciser les mets qui pourraient 

déclencher des allérgies ou des intolérances.

Rue du 23-Juin 17
2800 Delémont

info@etuttiquanti.ch
Tél. 032 423 19 64

www.etuttiquanti.ch

Le papier de cette carte est réalisé à partir 
de résidus organiques provenant de Maïs.



Penne ou Spaghetti alla Bolognese				                    17.- 

Viande de boeuf, sauce napoli 

Spaghetti alla Carbonara					                  18.50 

Oeufs, lardons, parmesan 

Penne alla Fiume					                                     19.- 

Jambon cuit, crème, sauce napoli 

Lasagne maison	 18.-

Entrecôte à l’Italienne*					            	                32.- 

Tomates cerises, roquette, copeaux de parmesan, balsamique 

Entrecôte de boeuf Café de Paris*	 31.-

Friture de calamars	 22.-

Paccheri aux fruits de mer	  			                                   26.- 

Calamars, seiches, palourdes, moules, tomates cerises sautées 
 

*Servis avec salade verte en entrée, frites ou pâtes et légumes

Carte du moment

Provenance des poissons : IT ou selon arrivage voir pancarte
Provenance des viandes : Boeuf CH / Poulet CH / Porc CH

Poisson frais sur commande
Tous les mardis et jeudis, vous avez la possibilité de 

déguster du poisson frais selon l’arrivage. Uniquement 
sur réservation, 48h à l’avance, par téléphone, au 032 
423 19 94. L’arrivage précis et le prix vous sera indiqué 

lors de votre appel.

Exemple : espadon, moules, thon, dorade, 
poulpe, homard, lotte etc.

Servis avec frites ou riz et légumes de saison


