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Nos collaboratrices-teurs se tiennent à votre
disposition pour vous préciser les mets qui pourraient 

déclencher des allérgies ou des intolérances.

Rue du 23-Juin 17
2800 Delémont

info@etuttiquanti.ch
Tél. 032 423 19 64

www.etuttiquanti.ch

Le papier de cette carte est réalisé à partir 
de résidus organiques provenant de kiwis.



Boissons chaudes

Minérales

Bières

Apéritifs

Café crème	 3,50

Café déca.	 3,50

Espresso	 3,50

Double espresso	 4,80

Espresso déca.	 3,50

Ristretto	 3,50

Renversé	 4,10

Cappuccino	 4,30

Latte Macchiato	 4,30

Chocolat chaud	 4,30

Ovomaltine	 4,30

Thé					     3,50 

 

Infusion en théière*			   4,70

Café corretto	 4,80

Espresso corretto	 4,80

Thé Rhum	 4,80

		  20cl	 30cl	 50cl	 Litre

Eau plate	 3,40	 3,60	 5,30	 9.-

Eau gazeuse	 3,40	 3,60	 5,30	 9.-

Sirop		  2.-	 2,50	 4.-	  

	

Coca cola	 3,40	 3,60	 5,30 	 9.-

Sprite		  3,40	 3,60	 5,30	

Thé froid		 3,40	 3,60	 5,30	 9.- 

 

Jus d’orange	 3,40	 3,60	 5,30	

Jus de pomme	 3,40	 3,60	 5,30	

Coca Cola 		  4,20	

Coca cola zéro		  4,20	

Fanta			   4,20	

Sinalco			   4,20	

Rivella			   4,20	

Granini			   4,20 

  

Gassosa			  4,50 

			 

Redbull			   5.-	

		  En bte.	   20cl	     30cl	 50cl

Moretti			     3,60	      4.-	 5,70

Erdinger blanche		    	     4,40	 5,70

Bière spéciale*	    5,20		

Panaché			    3,20	      3,50	 5,20

Monaco			     3,80	       4.-	 5,70

		              Au verre 	 En bte.

Sweppes Lemon / Tonic	 4,20

Lemon soda	 4,20

Bitter	 4,20

Chinotto	 4,20

Crodino	 4,20

Kir			   6.-	

Kir royal			   8.-	

Aperol spritz ou Hugo	 8.-		

Prosecco		  7.-	 32.-

Campari soda ou orange	 7.-	

Cynar			   4,50	

Cynar à l’eau		  5,20	

Cynar à l’orange		  5,30	

Cynar à la bière		  6,50	

Martini Coca		  5.-	

Martini orange		  5.-	

Martini rouge		  6.-	

Pastis / Ricard		  4.50	

Suze à l’eau		  6.-	

Suze Coca		  6.30	

Verveine, cynorrhodon, menthe, thé vert, noir, hiver 
aux fruits, tilleul, camomille, fenouil, pomme-cannelle

Citron ou pêche
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Poire, pomme, myrtille, pêche, abricot, 
ananas, orange, tomate

Citron, framboise, mandarine ou myrtille

*selon l’offre du moment

Grenadine, menthe, fraise, framboise, citronnelle
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Poisson frais 
sur commande

Friture de carpe

Tous les mardis et jeudis, poisson 
frais selon l’arrivage du jour. 

L’arrivage précis et le prix vous sera 
indiqué lors de votre appel. 

Servis avec frites ou riz et légumes. 

Exemple : espadon, moules, thon, 
dorade, poulpe, homard, lotte etc.

 
Uniquement sur réservation, 

48h à l’avance.

Tous les jeudis de 18 à 21h servis sur 
assiette avec salade verte à 22 CHF.

 
Uniquement sur réservation, 

48h à l’avance.

Au menu
Salade verte	 7.-

Petite mêlée	 10.-

Salade mêlée	 12.-

Caprese di bufala	 15.-

Salade Sorrento	   		                          17.- 

Salade verte, roquette, noix, crevettes, maïs, 

tomates, copeaux de parmesan, champignons frais 

Salade Végétarienne	                  	                       18.- 

Salade verte, courgettes, aubergines, carottes, 

oignon rouge, olives, tomates, concombre, 

croûtons, champignons frais 

Salade César		                                            18.- 

Salade verte, poulet, tomate cerises, croûtons, 

copeaux de parmesan 

Salade de poulpe	 22.-

Antipasto mediteraneo (2 pers.)		        60.- 

Sur réservation - 20 min. d’attente 

Jambon cru et melon	 22.-

Roastbeef**	 26.-

Carpaccio de boeuf**	 29.-

Penne ou Spaghetti alla Bolognese	                          17.- 

Viande de boeuf, sauce napoli 

Spaghetti alla Carbonara	                                         18.50 

Oeufs, lardons, parmesan 

Penne alla Fiume	                                                             19.- 

Jambon cuit, crème, sauce napoli 

Lasagne maison	 18.-

Entrecôte à l’Italienne***	                                          32.- 

Tomates cerises, roquette, copeaux 

de parmesan, balsamique 

Entrecôte de boeuf Café de Paris***	 31.-

Friture de calamars	 22.-

Paccheri aux fruits de mer	                                           26.- 

Calamars, seiches, palourdes, moules, 

tomates cerises sautées

**Servis avec frites et légumes de saison

***Servis avec salade verte en entrée, frites ou 
pâtes et légumes de saison

Provenance Mozzarella di Bufala : IT
Provenance poissons : selon arrivage
Provenance des viandes : Boeuf CH / Poulet CH 
Porc (Charcuterie) IT

Nos collaboratrices-teurs se tiennent à votre 
disposition pour vous préciser les mets qui 
pourraient déclencher des allérgies ou des 
intolérances.


